
Ma robe
Robe pomelo. 

Viticulture en Biodynamie : 
Préparations biodynamiques (compost de bouse MT, tisanes
(orties, prêle…) dynamisées et pulvérisées. Labour, binage
mécanique et manuel basé sur les rythmes terrestres et
lunaires. Vendanges manuelles.  

Méthode de production : 
Pressurage doux. Fermentations et élevage en cuve inox. 


Salade de fraise au basilic frais.
Tartare de daurade aux agrumes et

ciboulette.
Ceviche de crevettes au citron vert et à la

coriandre. 



Gammes d'été - Vin de France - 2020 

Cépages : Gamay, Négrette, Pinot noir, Grolleau Gris 

Un vin qui rafraîchira vos longues journées d’été. 

Les Michon

Millésime : 2020 

Sols : Argilo-schisteux et quartz 

Exposition : Sud-Est

Dégustation

Degrés alcoolique : 13°

Mon nez
Fruits rouges acidulés, iode. 

Ma bouche
Vive et minérale, aromatique de fruits

acidulés de La framboise à peine mûre
et de la groseille. 

Accords :

Je suis Mickael, le second fils de Thierry. À mon image, ce vin vous donnera le
sourire, il a du caractère tout en étant généreux. Acidulé et rafraîchissant,  ce
vin accompagnera parfaitement vos apéritifs entre amis. 

Type de vin : Rosé

Potentiel de garde : 3 ans.


